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Vorspeisen
Focaccia

Knoblauchbrot

Bruschetta “Da Carlo”

Gerostete Brotscheiben mit Knoblauch, Olivenol und frischen Tomaten

Prosciutto di Parma Halbe 19.50

Aromatischer Parma-Rohschinken

Crema di Pomodoro

 Insalate

Salate

auvaaala v erae

Griiner Saisonsalat

Insalata Mista

Gemischter Salat

Insalata di Gallinelli (nach Saison)

Niisslisalat mit Ei an franzdsischem Dressing

Insalata Caprese di Bufala Halbe 13.50

Tomatensalat mit Buffelmozzarella, Basilikum und Olivendl

Rucola e Scaglie di Parmigiano

Rucolasalat mit gehobeltem Parmesan und Balsamessig

Portion 10.50
Portion 7.50

Portion 8.50

Portion 23.50

8.50

7.50

9.00

10.50

19.50

14.50



%Mhetti

Spaghetti Bolognese Halbe 15.50
Mit einer wiirzigen Fleischsosse

Spaghetti al Pesto Halbe 15.50
Fiir Liebhaber von Gewlirz — und Krautermischungen

Spaghetti alla Carbonara Halbe 15.50
Mit Schinkenstreifen, Rahm, Ei und Parmesan

Spaghetti al Pomodoro Halbe 13.50
Mit vielen sonnengereiften Tomaten

Spaghetti all’ Amatriciana Halbe 17.50
Mit Speck , Zwiebeln, Tomatensosse und Rahm

Spaghetti al Tonno Halbe 17.50

An Tomatensosse, Zwiebeln und Thunfisch

!

/& Spezialitaten

Risotto con Verdura Halbe 18.50
Weissweinrisotto vermischt mit Spinat, Kartoffeln und Karotten
Risotto Valmarecchia Halbe 18.50

Filetti d* Agnello alla Griglia

Zarte Lammfilets mit Thousand Island Dressing und Balsamicocreme verfeinert,

serviert auf Saisonsalat

Pezzi di Pollo all’Aglio

Saftige Pouletstiickchen mit viel Knoblauch gebraten, serviert mit Gemiisegarnitur

Filetto di Branzino al Limone *

Wolfsbarsch-Filet mit leichter Zitronensosse, graniert mit Gemiise

Portion 18.50

Portion 18.50

Portion 18.50

Portion 16.50

Portion 20.50

Portion 20.50

Portion 22.50

Portion 22.50

Portion 30.50

Portion 27.50

Portion 42.50



asla

Teigwaren

Tortelloni con Basilico Halbe 18.50

Spinat-Ricotta-Tortelloni an feiner Rahmsause mit frischem Basilikum

Gnocchi della Nonna

Gratinierte Gnocchi mit Schinken, Rahm, Eiern und Kéase

Gnocchi al Gorgonzola

Gnocchi an rassiger Gorgonzola-Rahmsosse mit feinen Gemiisestreifen

Penne all’ Arrabbiata Halbe 17.50

Teigwaren an Tomatensosse mit ein wenig Knoblauch (Scharf)

Penne alla Romana Halbe 19.50

Teigwaren mit Pouletbruststreifen und Champignons, mit Kdserahmsosse

und Mozzarella gratiniert

Lasagne Verdi al Forno Halbe 18.50

Hausgemachte Lasagne mit wiirzigem Fleisch und Tomatensosse,

mit Parmesan und Mozzarella gratiniert

Paccheria allo Scarpariello

Reisenmaccheroni an rassiger Tomatensosse mit Basilikum und Parmesansplitter

Portion 21.50

Portion 21.50

Portion 22.50

Portion 20.50

Portion 23.50

Portion 21.50

Portion 21.50



Pizzas

Margherita Portion 16.50

Die Natiirliche: Tomaten, Oregano und Mozzarella

Da Carlo Portion 17.50

Die Aromatische: Knoblauch, Tomaten und Mozzarella

Napoli Portion 19.50

Aus der Ursprungsstadt der Pizza: Sardellen, Kapern, Oliven, Oregano, Tomaten und Mozzarella

Prosciutto Portion 20.50

Die Traditionelle: Schinken, Oregano, Tomaten und Mozzarella

Quattro Stagione Portion 21.50

Die Klassische: Champignons, Schinken, Artischoken, Oliven, Tomaten und Mozzarella

Gorgonzola Portion 19.50

Die Blaubliitige: Gorgonzola, Oregano, Birnen, Tomaten und Mozzarella

Porcini Portion 21.50

Fiir Pilzliebhaber: Steinpilze, Tomaten und Mozzarella

Manolito Portion 23.50

Die Verfiihrerische: Parmaschinken, Tomaten, Gorgonzola, Oregano, Champignons und Mozzarella

Santa Maria Portion 20.50

Die Scharf: Paprikawurst, Zwiebeln, Tomaten und Mozzarella

Vegetariana Portion 21.50

Fiir Linienbewusst: Karotten, Spinat, Auberginen, Zwiebeln , Tomaten und Mozzarella

Hawaii Portion 21.50

Fiir Kenner: Ananas, Pouletstreifen, Curry, Tomaten und Mozzarella

Quattro Carni Portion 23.50

Die Beste. Tomaten, Mozzarella, Schinken, Paprikawurst, Speck und Parmaschinken



