TIGNANELLO ANTINORI 2019 145. -

Villa Marchese Antinori (Toscana)

Dieser gewaltige Rotwein besteht aus den Traubensorten Sangiovese und ein wenig Cabernet

Sauvignon. Der Ausbau erfolgt fiur 12-18 Monate in gebrauchten Barriques, der Wein ist intensiv

fruchtig und besitzt Noten von reifen Pflaumen und Dorrfriichten, Gewirzen und Vanille. Ein

:ﬁetgrender Rotwein mit reichem Alkoholgehalt fir spezielle Momente oder auch zum
editieren.............

ORNELLAIA 2020 355. -
Tenuta dell’ Ornellaia (Toscana)
Aus der Maremma in der Nahe des Ortes Bolgheri kommt dieser edle Wein aus der Sorte
Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc, der einzige Wein Italiens mit einem eigenen DOC.
Dieser brillante Wein, der in Barriques reift, wird als Supertuscan gennant weil die Qualitat weit
Uber den Appellationsdurschnitt liegt.

Sassicaia DOC 2018/2019 450.
Tenuta San Guido-Bolgheri

Aus der Maremma in der Nidhe des Ortes Bolgheri kommt dieser edle Wein aus der Sorte
Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc, der einzige Wein Italiens mit einem eigenen DOC.
Dieser Supertoskaner, der in Barriques reift, wird als Supertuscan gennant weil die Qualitat weit
Gber den Appelationsdurchschnitt liegt.

MASSETO 2014/2017/2019 980.-/920.-/890. -
Tenuta dell’Ornellaia (Bolgheri-Toscana)

Es gibt auf der Welt nur ganz wenige grosse Weine aus 100% Merlot. Der masseto ist einer
davon. 24 monate in Barriques und weitere 12 Monate auf der Flasche gereift. Geballtes
Bouquet, sattes Mundgefiithl-ein reifes Gewéchs der Extraklasse. Parker 95/Wine Spectator
97/Galloni93/Gambero Rosso 3/ Veronelli 3 stelle/ Vinum 17.5/ James Suckling 100

LE SERRE NUOVE ORNELLAIA 2020 98. -
Tenuta dell’Ornellaia (Toscana)

Dieser Italienischer Bordeaux Rotwein, mit reife Frucht, elegant im Gaumen, ausgewogene
Frische und gute Lénge, besteht aus 60% Cabernet Sauvignon, 30% Merlot und 10% Cabernet
Franc. Nach 10 Monate Barriques folgen weitere 6 Monate Flaschenreife, daraus wird ein 3
Bicchieri Gambero Rosso erkront.

SOLAIA ANTINORI 2008/2010 650.-/590. -
Tenuta dell’Antinori Villa marchesi (Toscana)

Der Solaia zeigt eine rubinrote Robe. Am Gaumen verfihrt der Wein mit Aromen
von Kaffee, Schokolade, Pfefferminz und Layritz, die er der perfekten Ausreifung
der Trauben verdankt. Dieser Solaia 2008 & 2009 beeindruckt mit seiner Finesse
und seiner Struktur, die ausgreifend und gleichzeitig sinnlich ist. Er ist von
grossartiger Eleganz und besitzt ausserdem ein erstaunliches Lagerpotenzial.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. — Ristorante Da Carlo ( Januar 2004)



Vini al Bicchieri

VINI BIANCHI - WEISSWEIN

Chardonnay di Sicilia IGT 2021 1DL 6.90.- 1FL. 48.-
Tenute Mokarta (Sicilia)

Feinfruchtiger, delikater Chardonnay aus Apullien, zum Aperitif, zu
Antipasti und primi Piatti.

Grillo sicilia IGT 2021 1DL 6.90.- 1FL. 48.-
Tenute Mokarta (Sicilia)
Diese edle alte Sorte aus Sizilien brilliert mit exotischem, komplexem

Bouquet, Kraft und Harmonie. Ideal zu kraftigen Antipasti, Primi Piatti,
Meeresfrichten, Fisch und mittelreifem Kése.

Pinot Grigio 2018 1DL 6.90.- 1FL. 48.-
Cesari (Veneto)

Strohgelb bezaubert dieser fruchtige Wein durch seine ungewdhnliche Frische und
Jugend. Fein und trocken begleitet er Aperitif, Vorspeisen und Fischgerichte

VINO ROSE — ROSEWEIN
Rosato Toscana IGT 2021 1DL 6.90.- 1FL 48.-

Rose -Wein aus der Gemeinde Castel Bolognese in der Toscana,
passt zu Antipasti, Primi Piatti und Pizza.

VINI ROSSI- ROTWEIN

Primitivo del Salento DOC 2022 1DL 6.90.-
Cantina Gran Passo (Puglia)

Fruchtiger, beeriger Primitivo aus Apulien, passend zu Pasta, Pizza und
Fleischgerichten

Cabernet Sauvignon & Merlot 1DL 7.50.-
Tenute Mokarta (Sicilia) 2021

Fruchtiger, geradliniger Wein, der fir einige Monate im grossen Eichfass ausgebaut
wird, passend zu Pasta, Pizza, Antipasti und Fleischgerichten.

Chianti DOCG TOSCANA 2021 1DL6.90
Dieser Wein mit trocken - samtigem Geschmack aus traditioneller Garung entspricht den

Vorstellungen, welchen Sie an einen Chianti stellen. Ausgezeichnet zu warmen italienischen
Gerichten.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. — Ristorante Da Carlo { Januar 2004)



VINI ROSSI

TOSCANA

Poggio ai Ginepri Cabernet Sauvignon/MERLOT 2021 59.-
Tenuta Argentiera (Toscana) Bolgheri

Fruchtiger, geradliniger Wein, der fur einige Monate im grossen Eichenfass ausgebaut
wird, passend zu Pasta, Pizza, Antipasti und Fleischgerichten.

Argentiera Bolgheri Superiore DOC 2018 105.-
Tenuta Argentiera (Toscana) Bolgheri

Eine Spezialitit aus der Toscana: der Wein wird nach langem Fassausbau und
Flaschenreife friihestens vier Jahre nach der Ernte auf den Markt gebracht. Ein Genuss
zu Braten, Wild und reifem Kase.

Le Volte Ornellaia 2020/24 65.-

Tenuta dell’Ornellaia (Toscana) Bolgheri

Ein ausgewogener Rotwein mit kraftigem Mandelton, gekeltert aus der Traubensorte, 50%
Sangiovese, 35% Merlot und 15% Cabernet Sauvignon: einfach ein kleiner des bekannten
Ornellaia.

Sorugo IGT 2019 79.-
Agricola/Podere Aia Vecchia

Im Greve Gebiet findet man diesen Wein der Extraklasse, aus den Rebsorten 70%
Cabernet sauvignon und 30% Sangiovese. Wurde geehrt mit folgenden
Auszeichnungen: 2 Bicchieri Gambero Rosso, 95/100 Parker, Duemilavini 5Trauben. Als
Begleiter von Primi Piatti, Fleischgerichten und Kase.

Sassicaia DOC 2018 (solange vorrat) L50 .-
Tenuta San Guidi (Toscana) Bolgheri

Aus der Maremma in der Nahe des Ortes Bolgheri kommt dieser edle Wein aus der Sorte
Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc, der einzige Wein ltaliens mit einem eigenen DOC.
Dieser Supertoskaner der in Barriques reift, wird als Supertuscan genannt weil die Qualitat
weit iber den Appelationsdurchschnitt liegt.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. — Ristorante Da Carlo ( Januar 2004)



PIEMONT

Barbera d’Alba DOC 2021 59.50
Sovrana La Morra

Elegant fruchtiger, intensiver Barbera von alten Rebstécken, in Barriques ausgebaut,
passend zu Fleischgerichten, Wild, Wildgefligel und Kase.

Nebbiolo delle Langhe DOC 2020 59.50
Sarotto
Intensive Aromen und ein kraftiger Koérper kennzeichnen diesen in grossen

Eichenféassern ausgebauten Wein. Er passt vorziiglich zu kraftigen Hauptgerichten und
zu Wild.

Barolo DOCG 2019 85.50
Prunotto

Aurelio und seine Tochter Tiziana gehéren zu den Traditionalisten im Barolo. Kein
Barrique hat jemals die Kellertir Gberwunden, man schwért auf grosse Fasser und
traditionelle Weine.

Bricco dell’uccellone 2019 99.50
“"Braida” Giacomo Bologna

Ein edler Rotwein von reichem Bouquet mit Noten von roten Beeren, Vanille, Lakritze,
Minze. Aus der Trauben Sorte Barbera reift dieser Wein je 12 Monate in Eiche und in
der Flasche.

TOSCANA

Lamaione Merlot Castelgiocondo 2016 1285,
FRESCOBALDI

Ein 100% Merlot, mit schokoladigen Noten, schwarze Kirschen und kérnige Tannine,
muskelbepackt bis ins ausgedehnte Finale. Ein Muss far Weinkenner.

Chianti DOCG 2021 49.50.-
Loggia del Conte

Ein Chianti im besten Sinne der Tradition, mit voller Sangiovese-Frucht und Schmelz,
zum Geniessen mit Antipasti, Primi Piatti, Gefligel und Fleisch.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. — Ristorante Da Carlo ( Januar 2004)



Volpolo 2020 68.50
Podere Sapaio (Bolgheri-Toscana)

Der Volpolo wird aus 70% Cabernet Sauvignon, 15% Merlot und 15% Petit Verdot gekeltert. Die
Garung vollzieht sich in franzésischem Eichenholz. Dieser Wein gilt als geheim (TIP)
Alternative zum Ornellaia.

Brunello di Montalcino DOCG 79.50
Frescobaldi ( Castelgiocondo ) 2017

An alten Rebstocken wachsen die Sangiovese-Grosso-Trauben fur den eleganten,
vielschichtigen Brunello, der besonders gut mit Fleischgerichten, Wild, Lamm und Kase
harmoniert.

TASSINAIA DOCG 2014 95. -

Castello del Terriccio (Toscana)

In der Nase zeigen sich wiirzige Aromen, unterstiitzt von Cassis-und Kirschenfrichten, dazu
Vanille-und diskrte Lakritznote. Mit herrlichen, satten Tanninen begeistert der Tassinaia bereits
in seiner Jugend mit kompakter Frucht und Volumen. Ein Erstklassiger Wein in der ersten Liga
der IGTs....

LOMBARDIA

Rochedone DOC 2020 59.-
Ca'dei Frati

Aus einer Selektion der besten Marzemino und Sangiovese-Trauben des Gutes
entsteht diese Fruchtbombe, ein aussergewodhnlicher, in Barriques ausgebauter
Wein. Ideal zu Fleischgerichten, Wild und Kase.

PUGLIA / CAMPANIA

Selvarossa DOC 2017 59. -
Due Palme

Aus einer Selektion der besten Negroamaro Trauben entsteht diese Fruchtbombe, ein
aussergewdhnlicher, 3 Monate in Barriques ausgebauter Wein. Ideal zu
Fleischgerichten, Wild und Kase.

Aglianico delli Irpinia DOC 2020 59.-
Mastrobernardino

Dieser aussergewdhnlicher Aglianico wurde 6 Monate in Stahltank ausgebaut. Intensives
Granatrot. Tiefgruindiger Duft von Waldbeeren. Im Gaumen harmonisch frisch und weich. Dieser
Wein driickt seinen Charakter mit ausgewogenen weichen Tanninen aus. Ideal zu
Fleischgerichten, Wild und Kése.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. - Ristorante Da Carlo ( Januar 2004)



Primitivo del Salento 2022 75cl Fr. 48. -
Gran Passo

Ein beeriger, intensiv fruchtiger Wein aus der gleichnamigen Rebsorte gekeltert.
Der Ausbau erfolgt fir 6 Monate in gebrauchten kleinen Eichenfassern.

SICILIA

Nero d’Avola Luma’ DOC 2021 59. -
Cantina Cellaro

Die Béden mit vulkanischer Herkunft bringen diesen rubinroten Wein mit einem Bouquet
reich nach roten Friichten und Gewdlrzen hervor. Angenehme Saure und anhaltender
Abgang; eine Cuvée mit Syrah Trauben.

TOSCANA

Magari ca’ Marcanda 2019 125. -
Gaja

Die drei traubensorten (Merlot, Sangiovese und Syrah) werden getrennt voneinander
vergoren. Nach der Maischegarung erfolgt die Assemblierung im Fruhlung. Der promis
reift 12 monate in Barriques, gefolgt von 6 monaten Flaschenreifung.

BisernoDOCG 2020 225. -
Tenuta di Biserno

Was fir ein Wein!!! Merlot, Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Petit Verdot. Im
Gaumen schéne Réstaromen, dunkle Frichte, ein Hauch Kokos und Vanille,
geschmeidige Tannine- wunderbar fillig und doch sehr Ellegant

VENETO

Amarone della Valpolicella DOC 2016 79.-
Masi

Intensiver und alkoholstarker Wein aus angetrockneten Trauben der Sorten Corvina,
Molinara, Negrara und Rondinella. Passend zu kraftigen Fleisch- und Wildgerichten oder
reifem Kase.

Alle Preise in CHF inklusive MwSt. —Ristorante Da Carlo ( Januar 2004)




